
	  
Un	  (micro)	  marché	  de	  fruits	  et	  légumes	  à	  Limauges	  ?	  	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
Nous	   sommes	   nombreux	   à	   en	   rêver	   dans	   le	   quartier:	   un	   espace	   où	  
trouver	   quelques	   bons	   produits	   locaux,	   tout	   en	   (re)créant	   un	   lieu	  
d’échanges	  et	  de	  rencontres.	  
	  
C’est	   pourquoi	   Véronique	   et	   Julien	   souhaitent	   vous	   proposer	  
bénévolement	   -‐	   en	   partenariat	   avec	   les	   producteurs	   des	   «	  Coins	   de	  
champ	  »*	  -‐	  un	  petit	  marché	  de	  produits	  bio	  et	  locaux.	  	  
	  
Quand	  ?	  Tous	  les	  mercredis	  de	  16h	  à	  19h,	  à	  partir	  du	  18	  mai	  
Où	  ?	  Au	  13	  rue	  de	  Limauges	  
	  
Ce	  projet	  est	  aussi	  le	  vôtre,	  vous	  avez	  des	  idées	  ou	  envie	  d’y	  participer?	  
N’hésitez	  pas	  à	  nous	  écrire	  à	  :	  courtentransition@hotmail.com.	  
	  
Au	  plaisir	  de	  vous	  rencontrer	  ce	  18	  mai	  où	  un	  verre	  d’accueil	  vous	  sera	  
offert,	  et	  de	  vous	  faire	  partager	  ces	  délicieux	  produits	  !	  
	  
Véronique	  et	  Julien	  
	  
	  
	  



	  
*	  Les	  Coins	  de	  champ	  

	  
	  

Prenez	  un	  petit	  morceau	  de	   terre	  pas	   trop	   loin	  de	   chez	   vous	   (Court-‐
Saint-‐Etienne),	  assaisonnez	  au	  naturel	  et	  régalez-‐vous	  !	  	  
	  
Fraises,	   framboises,	   asperges	   vertes,	   potirons,	   tomates	   anciennes,	  
fleurs	   à	   couper,	   légumes	   en	   tout	   genre	   se	   déclinent	   au	   cours	   des	  
saisons.	   Pia	   et	   Cédric	   développent	   et	   valorisent	   une	   production	  
diversifiée	  au	  sein	  d’une	  exploitation	  à	  échelle	  humaine	  qui	  se	  base	  sur	  
les	   principes	   d’une	   agriculture	   durable	   et	   respectueuse	   de	  
l’environnement,	  des	  travailleurs	  et	  des	  consommateurs.	  	  
	  
Ces	  principes	  consistent	  :	  

• S’inscrire	   dans	   le	   cadre	   du	   cahier	   des	   charges	   de	   l’agriculture	  
biologique	  (certification	  Certisys	  23062)	  

• Pratiquer	  la	  rotation	  des	  cultures	  et	  le	  repos	  de	  la	  terre	  
• Rationnaliser	   autant	   que	   faire	   se	   peut	   l’arrosage	   grâce	   au	  
système	  de	  goutte	  à	  goutte	  et	  éviter	  tout	  recours	  à	  l’eau	  de	  ville.	  

• Faire	   (re)découvrir	   les	   légumes	   oubliés	   sans	   mettre	   les	   plus	  
communs	  de	  côté	  

• Favoriser	   le	   lien	  avec	   les	  consommateurs	  en	   favorisant	   la	  vente	  
directe	  et	  les	  visites	  au	  champ	  

• Développer	   un	   projet	   viable	   économiquement	   qui	   permet	   de	  
créer	  des	   emplois	   en	   favorisant	   les	   filières	  d’insertion	   et/ou	  de	  
réinsertion	  professionnelles	  

• Pratiquer	  des	  prix	  non	  pas	  compétitifs	  mais	  justes	  pour	  tous.	  
	   	  
Plus	  d’infos	  via	  :	  www.lescoinsdechamp.be	  


